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Sivutuotteiden toimittaminen rehukaytt6on liha- ja kala-alan laitoksista

1 Johdanto

Taman ohjeen tarkoituksena on opastaa liha- ja kala-alan laitoksia, kuten teurastamoita,
leikkaamoita ja kalankasittelylaitoksia, sivutuotteiden toimittamisessa rehukayttoon.
Sivutuotteiden toimittaminen rehukayttoon esimerkiksi lemmikkieldinten ruokia
valmistavaan laitokseen tai turkisrehusekoittamoon edellyttaa laitokselta rekisteroitymista
rehualan toimijaksi rehuhygienia-asetuksen (EY) N:o 183/2005 mukaisesti.

Sivutuotteiden keraaminen oman laitoksen ulkopuolelta kaytettavaksi turkiseldinten rehun
raaka-aineena edellyttaa erillista, elintarvikelaitoksesta erotettua tilaa seka
rekisteroitymistd sivutuoteasetuksen (EY) N:o 1069/2009 mukaiseksi kerdyskeskukseksi.
Kerayskeskuksille on laadittu oma ohje, joka 16ytyy Ruokaviraston nettisivuilta.

Valmiiden lemmikkieldinten ruokien valmistaminen puolestaan edellyttaa laitoksen
hyvaksymista lemmikkieldinten ruokia valmistavaksi laitokseksi sivutuoteasetuksen
mukaisesti. Rehujen valmistaminen elintarvikehuoneistossa ei yleensa ole mahdollista,
vaan téllaista toimintaa varten taytyy olla omat tilat, jotka voivat sijaita
elintarvikehuoneiston yhteydessa. Lemmikkieldinten ruokia valmistaville laitoksille on
olemassa oma ohje, joka |6ytyy Ruokaviraston nettisivuilta.

Elintarvikehuoneistojen sivutuotetoimintoja varten on niin ikdan laadittu ohje, johon on
koottu sivutuoteasetuksen ja elintarvikelainsddadannon vaatimuksia elintarvikealan
laitoksille. Toiminta on suunniteltava siten, etta sivutuotteiden kasittelysta ei aiheudu
riskiad laitoksen elintarvikehygienialle. Tamakin ohje [6ytyy Ruokaviraston nettisivuilta.

2 Rehualan toimijan velvollisuudet

e Rehuhygienia-asetus (EY) N:o 183/2005, artiklat 4, 9.

Toimija, joka valmistaa rehuja tai toimittaa raaka-aineita rehuteollisuudelle, on rehualan
toimija. Rehualan toimija on velvollinen tutustumaan omaa toimintaansa koskevaan
lainsdadantdon ja noudattamaan sitd. Lainsadadannon tavoitteena on taata ihmisten,
eldinten ja ympariston turvallisuus. Vastuu rehujen ja niiden raaka-aineiden
turvallisuudesta ja laadusta on kaikissa tuotannon, jalostuksen ja jakelun vaiheissa
rehualan toimijalla. Rehua ja sen raaka-ainetta saa hankkia vain rekisterdidylta rehualan
toimijalta. Lista rekisteroidyista rehualan toimijoista 16ytyy Ruokaviraston internetsivuilta.



https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/rehu--ja-lannoiteala/rehut-ja-rehualan-toimijat/
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Eldimista saatavien sivutuotteiden ja niista johdettujen tuotteiden luokittelusta,
kerdaamisesta, kdaytostd, havittamisesta, kasittelysta, varastoinnista, kuljettamisesta,
jakelusta ja markkinoille saattamisesta sddadetaan sivutuoteasetuksessa. Listat
sivutuoteasetuksen mukaisesti hyvaksytyista ja rekisteroidyista laitoksista |0ytyvat
laitostyyppikohtaisesti Ruokaviraston nettisivuilta. Sivutuotteita saa toimittaa vain

sivutuoteasetuksen mukaisesti hyvaksytyille tai rekisterdidyille toimijoille.

3 Rehuksi soveltuvat sivutuotteet

e Sivutuoteasetus (EY) N:o 1069/2009, artiklat 9, 10, 13, 14, 18, 35, 36
e Rehulaki N:o 86/2006, 6 §
e Euroopan komission pddtds 2004/217/EY.

Rehulain mukaan rehujen tulee olla aitoja, hyvanlaatuisia, turvallisia ja tarkoitukseensa
sopivia. Rehun valmistukseen ei saa kdyttaa ainesta, jonka tiedetdan tai epaillaan
sisdltdvan patogeenisia bakteereja, kuten salmonellaa. Ulosteen, virtsan seka
ruuansulatuskanavan sisallon markkinoille saattaminen ja kdytto eldinten ravinnoksi on
kielletty.

3.1 Lemmikkieldimille

Suuri osa teurastamoiden, lihanleikkaamoiden ja kala-alan laitosten luokan 3
sivutuotteista soveltuu lemmikkieldinten rehujen raaka-aineiksi. Tallaisia sivutuotteita
ovat:

e teuraseldinten osat, jotka on todettu ihmisravinnoksi kelpaaviksi, mutta joita ei
ole kaupallisista syista keratty ihmisravinnoksi, esimerkiksi kieli, kateenkorva,
kurkunpaa, paanlihat, henkitorvi, ruokatorvi, keuhkot, sydan, sydamen kanta,
valiliha, maksa, perna, munuaiset, munuaisrasvat, sisdrasvat, virtsa- ja
sukupuolielimet, tarkastetut utareet, haima, ihra, nahat ja selkaydin seka
sorkat, korvat ja saparot;

e mahat ja suolistot tyhjennettyina ja hyvin pestying;

e veri;

e |uut;

e post mortem -lihantarkastuksessa hyvaksyttyjen ruhojen hylatyt osat, joiden
kaytto elintarvikkeeksi on kielletty, mutta jotka soveltuvat rehukayttéon,
esimerkiksi kaulalihat pistokohdasta;

e |eikkaamoista muun muassa rasvat ja luut seka esimerkiksi lihaksensisdiset
vertymat tai lattialle pudonnut liha;

e kala ja kalanperkeet.


https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elainala/elaimista-saatavat-sivutuotteet/sivutuotelaitosten-hyvaksynta-ja-rekisterointi/hyvaksyttyjen-ja-rekisteroityjen-laitosten-luettelo/
https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elainala/elaimista-saatavat-sivutuotteet/sivutuotelaitosten-hyvaksynta-ja-rekisterointi/hyvaksyttyjen-ja-rekisteroityjen-laitosten-luettelo/
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My0s entisia elintarvikkeita voi mahdollisuuksien mukaan hyddyntaa lemmikkieldinten
rehuissa. Tallaisia voivat olla esimerkiksi tuotteet, joita ei ole enda tarkoitettu
ihmisravinnoksi kaupallisista syista tai niiden valmistuksessa tai pakkauksessa on esiintynyt
ongelmia tai vikoja, joiden takia ko. ainesta ei kdyteta elintarvikkeena. Téallaisen aineksen
rehukaytosta ei kuitenkaan saa aiheutua vaaraa eldimille: se ei saa sisaltaa vierasesineita,
eika se saa sisaltaa sellaisia valmistus- tai lisdaineita, jotka eivat sovi tai joita ei ole
hyvaksytty lemmikkieldinten rehuihin. Elintarvikealan toimija vastaa siita, etta sen rehuksi
luovuttamat entiset elintarvikkeet soveltuvat ko. eldinlajin ruokintaan.

3.2 Turkiseldimille ja tarhakoirille

Turkiseldinten ja tarhakoirien rehuksi soveltuvat kaikki ne sivutuotteet, jotka soveltuvat
lemmikkieldintenkin rehuksi. Naiden lisaksi turkiseldinten ja tarhakoirien rehuksi voidaan
kayttada mm.:

e suolipaketit tyhjennettyina ja pestyina (siipikarjan suolipaketteja ei tarvitse
tyhjentaa);

e elimet, ruhot tai ruhonosat, jotka on hylatty bakteriologisen tutkimuksen
perusteella ei-patogeenisten pilaajabakteerien runsaan esiintymisen vuoksi;

e sikiot;

e ante mortem —tarkastuksessa hylatyt ja siten teurastamon navetassa lopetetut
hevoset ja siat silloin, kun ne luokitellaan luokan 2 sivutuotteiksi ja ne voidaan
katsoa rehukelpoisiksi. Vastaavasti myos nautaeldimet, jos niistd on poistettu
TSE-riskimateriaali. Itsestdaan kuolleet tai ihmisiin tai eldimiin tarttuvan taudin
tai sen epailyn vuoksi lopetetut eldimet on toimitettava luokan 2 (tai 1)
kasittelylaitokseen.

4 Rehuksi paatyvien sivutuotteiden keradminen, varastointi ja merkitseminen

e Sivutuoteasetus (EY) N:o 1069/2009, artiklat 21
e Sivutuoteasetuksen toimeenpanoasetus (EY) N:o 142/2011, liite VIII.

Rehuksi paatyvat sivutuotteet on kerattava ja varastoitava niin, ettd niiden kayttoé rehun
raaka-aineena ei vaaranna rehun turvallisuutta. Merkittava osa lemmikkieldinten ruokia
valmistavaan laitokseen pdatyvista sivutuotteista kdytetaan raakaruoan valmistukseen,
jolloin valmistusprosessi ei tuhoa raaka-aineessa mahdollisesti olevia patogeenisia
mikrobeja. Tama tekee hygieenisestad kerdadamisesta ja kasittelystd, nopeasta
jaahdyttamisestd/jaadyttamisesta seka kylmaketjun sailyttamisesta erityisen tarkeaa.
Jadhdytetyt sivutuotteet on toimitettava vastaanottajalle mahdollisimman nopeasti,
mielelldan viimeistdan teurastusta seuraavana paivana.
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Sivutuotteet on sdilytettava asianmukaisesti merkittyina keraamisen, varastoinnin ja
kuljetuksen aikana. Luokan 3 ainekselle sivutuoteluokkamerkintd on “Luokka 3, ei
ihmisravinnoksi”, luokan 2 rehuksi paatyvalle ainekselle “Luokka 2, turkiseldinten
ruokintaan” (tai “luokka 2, tarhakoirien ruokintaan”).

Sivutuotteiden keraily-, kuljetus- ja varastointiastioissa seka kaupallisissa asiakirjoissa
(rahtikirjoissa) on oltava merkinta sivutuoteluokasta. Astioiden merkitsemisessa voidaan
kayttaa varikoodeja. Laitoksen kayttamat varikoodit on kirjattava
omavalvontasuunnitelmaan ja koodit seka niiden merkitys ja kdyttd on tehtava selvaksi
koko henkilostolle. Varikoodit eivat saa olla harhaanjohtavia. Jos eri sivutuoteluokkiin
kuuluvaa ainesta sekoitetaan, koko aineksen sivutuoteluokka maaraytyy alemman
sivutuoteluokan mukaan: luokkien 1 ja 2 tai 3 aineksen seos on luokkaa 1, eika sita voi
kayttaa rehuksi. Luokkien 2 ja 3 aineksen seos on luokkaa 2.

Sivutuotteiden merkinnoissa (pakkauksissa tai asiakirjoissa) ei saa olla elintarvikelaitoksen
hyvaksynnasta kertovaa soikiomerkkia (tunnistusmerkki). Tama patee myds
elintarvikekelpoiseen tavaraan, jota esimerkiksi kaupallisista syista ei kayteta
elintarvikkeeksi vaan toimitetaan rehukaytt6on; siitd on tullut sivutuote, kun se on
paatetty lahettda rehukayttoon, ja merkintdjen on silloin oltava sivutuote- ja
rehulainsaadannén mukaisia.

5 Kirjanpito, jaljitettavyys ja kaupalliset asiakirjat

e Sivutuoteasetus (EY) N:o 1069/2009, artiklat 21 ja 22
e Sivutuoteasetuksen toimeenpanoasetus (EY) N:o 142/2011, liite VIII.

Toimijan on pidettava kirjaa rehukdyttoon toimitetuista sivutuotteista. Jaljitettavyyden on
toteuduttava yksi askel taaksepain ja yksi askel eteenpain. Esimerkiksi leikkaamon, joka
toimittaa luokan 3 sivutuotteita lemmikkieldinten ruokia valmistavaan laitokseen, on
tiedettava riittavalla tarkkuudella, mista ruhoista lahetetyt sivutuotteet olivat peraisin ja
mihin ne on toimitettu. Laitoksesta lahtevalle sivutuotteelle on laadittava kaupallinen
asiakirja (rahtikirja).

Kaupallisesta asiakirjasta on kdytava ilmi seuraavat tiedot:

e |3hettamispdivamaara
e aineksen kuvaus mukaan luettuina

0 aineksen sivutuoteluokka

0 luokan 3 sivutuotteiden osalta eldinlaji ja ruhonosat
e aineksen maara, paino tai pakkausten lukumaara
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Kuljetus

e alkuperédpaikka, josta aines ldhetetaan

e aineksen kuljettajan nimi

e vastaanottajan nimi sekd hyvaksynta- tai rekisterinumero,

e alkuperalaitoksen hyviaksynta- tai rekisterinumero (sivutuoteasetuksen
mukainen, jos sellainen on)

e (kasittelyn luonne ja kasittelymenetelmat, jos jadhdyttamisen/jaadyttamisen
lisaksi on tehty jotakin muuta, esimerkiksi hapotettu).

Asiakirja, josta em. tiedot ilmenevat, on laadittava kolmena kappaleena, joista
alkuperdinen seuraa kauppatavaraa vastaanottajalle ja kopiot jadvat lahettajalle seka
kuljettajalle. Kaupallinen asiakirja voi olla myds sahkdinen. Asiakirjoja on sdilytettava
vahintaan kaksi vuotta.

Sivutuotteita saa luovuttaa ainoastaan sivutuoteasetuksen mukaisesti hyvaksytyille tai
rekisteroidyille toimijoille. Jos kyseessa on sivutuotteiden havittaminen, vaihtoehtona voi
olla myds muu lainsdadannon sallima paikka, kuten kaatopaikka tai jatteenpolttolaitos.
Sivutuoteasetuksen mukaisesti hyvaksytyt ja rekisteroidyt laitokset 10ytyvat toimialoittain
Ruokaviraston nettisivuilta. Lahettajalla on velvollisuus varmistaa, etta sivutuotteiden

vastaanottaja saa ja pystyy ottamaan niitd vastaan. Téahan voi liittya sivutuoteluokan lisaksi
muitakin rajoitteita esimerkiksi koostumukseen tai ruhonosiin liittyen.

e Sivutuoteasetuksen toimeenpanoasetus (EY) N:o 142/2011, liite VIII.

Sivutuotteet on kuljetettava katetuissa tiiviissa sailidissa. Sivutuotteet on kuljetettava
asianmukaisesti merkittyina ja niiden mukana on oltava kaupallinen asiakirja (rahtikirja),
josta kayvat ilmi kaikki lainsaddannon edellyttamat tiedot (ks. edelld).

Kuljetussailiot on sadilytettdava puhtaina. Jos samoja sdilioita kaytetdaan usean eri
sivutuoteluokan kuljettamiseen, on lisdksi huolehdittava ristikontaminaation estamisesta:
sailididen on oltava kuivia ja puhtaita ennen kayttoa ja puhdistettuja, pestyja ja
desinfioituja jokaisen kayttokerran jalkeen.

Rehuksi paatyva kasittelematon luokan 2 tai 3 sivutuote on varastoitava ja kuljetettava
jaahdytettyna tai jaddytettyna, jos sita ei kdsitelld 24 tunnin kuluessa kerdamisesta.
Kaytanndossa sivutuotteet, jotka paatyvat lemmikkieldinten rehun raaka-aineeksi on joka
tapauksessa jaahdytettava tai jaddytettava heti kerdamisen jalkeen, jotta ne sailyvat
rehukelpoisina. Kylmakuljetuksiin kaytettavien ajoneuvojen on oltava sellaisia, etta
[ampotila pysyy sopivana koko kuljetuksen ajan ja etta lampétilaa voidaan valvoa.


https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elainala/elaimista-saatavat-sivutuotteet/sivutuotelaitosten-hyvaksynta-ja-rekisterointi/hyvaksyttyjen-ja-rekisteroityjen-laitosten-luettelo/
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Rehun kuljettajat ovat rehuhygienia-asetuksen mukaisia rehualan toimijoita, ja niitakin
koskee velvollisuus rekisterditya rehuhygienia-asetuksen mukaisesti rehualan toimijaksi.
Vain rekisterditynyt toimija saa kuljettaa rehua.

7 Omavalvonta ja HACCP-jarjestelma

Liha-alan laitoksen, joka kerda sivutuotteita rehukayttéon, on otettava rehunakékulma
huomioon omavalvontasuunnitelmassaan ja HACCP-jarjestelmassaan.

8 Keskeisinta lainsaadantoa

e Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1069/2009 ns.
sivutuoteasetus

e Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 142/2011 ns.
toimeenpanoasetus

e Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 183/2005 ns. rehuhygienia-
asetus

e Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 767/2009 ns. rehujen
markkinoillesaattamisasetus

e Rehulaki N:o 86/2008

e Sivutuotelaki N:o 517/2015

e Maa- ja metsatalousministerion asetus 783/2015 ns. kansallinen
sivutuoteasetus

e Maa- ja metsatalousministerion asetus 548/2012 ns. rehualan
toiminnanharjoittaja-asetus

Edelld mainittuihin saadoksiin on tullut niiden antamisen jalkeen muutoksia, jotka on myos
otettava huomioon.

Ohjeen sitovuus ja sen noudattaminen

Viranomaisen toiminnan tulee perustua laissa olevaan toimivaltaan ja
viranomaistoiminnassa tulee tarkoin noudattaa lakia. Viranomaisohjeet eivat ole
oikeudelliselta luonteeltaan muita viranomaisia tai toimijoita sitovia. Viime kadessa
lainsaadannon soveltamista koskevat kysymykset ratkaisee tuomioistuin.

Tassa ohjeessa ei ole suoria lainauksia lainsdaadanndsta, vain lainsaadantoviitteita.
Lainsaadanto, johon esitetty asia pohjautuu, on merkitty kunkin yldotsikon alle. Ohjeessa
esitetyt tulkinnat ovat Ruokaviraston ndakemyksia siitd, miten lainsaadantoa tulisi soveltaa.
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