
Livsmedelskedjans flerårig nationella kontrollplan 2025–2028 
Del 2: Åtgärder för att uppå tillsynsmålen – tillsynens tyngdpunkter 

Livsmedelsäkerhet, foder och ekologisk produktion 
UTVECKLINGSTEMA TYNGDPUNKT 2025 2026 2027 2028 

Beredskap och 
försörjningsberedskap 

     

 -      

Ansvarsfullhet och 
hållbarhet 

     

      

Teknik och information      

 Utveckling av elektroniska 
tjänster och rapportering 

1. Vidareutveckling och 

utvidgning av e-tjänst 

för foderföretagare 

(SALLI). 

Utveckling av elektronisk 
användning, rapportering och 
sammanställning av statistik över 
de årsvisa redovisningsuppgifter 
som samlats in från 
foderföretagare (Qlik, öppna 
data). 

Utveckla de elektroniska 
servicesystemen samt 
öppenhet och 
användbarheten av de 
uppgifter som samlas i 
tillsynen: Livsmedelsverket 

 

Utveckla de elektroniska 
servicesystemen samt 
öppenhet och 
användbarheten av de 
uppgifter som samlas i 
tillsynen: Livsmedelsverket 

 

  

 2. Ökad HACCP-

kompetens hos 

livsmedelsföretagare 

och inspektörer. 

 Start 2026. Livsmedelsverket 
planerar och styr. 

  

 Temperaturkontroll i 

livsmedelslokaler  

 

3. Frågor som gäller 

temperaturkontroll i 

registrerade och 

godkända 

livsmedelslokaler 

Kontrolldata 2023-2024 

analys 

Sammanfattning av 

kontrollresultaten 

Planering av eventuella 
fortsatta åtgärder:  

Livsmedelsverket 

   



UTVECKLINGSTEMA TYNGDPUNKT 2025 2026 2027 2028 

inspekteras på ett 

enhetligt, heltäckande 

och tillräckligt frekvent 

sätt.  

 Inspektörens verktygslåda 

 

Det övergripande målet för 

tyngdpunkten är att stärka 

tillsynsmyndigheternas 

administrativa kompetens. 

Utbildningar relaterade till 
inspektörens verktygslåda 
och handbok:  
Livsmedelsverket 

   

 Preliminär: Projekt för 

histaminkontroll 

• Samordnar, styr och 
sammanställer 
sammandraget: 
Livsmedelsverket 

• Provtagning och låtar 
undersökas: kommuner 

   

 


