Livsmedelskedjans flerarig nationella kontrollplan 2025-2028
Del 2: Atgarder for att uppa tillsynsmalen — tillsynens tyngdpunkter

Livsmedelsakerhet, foder och ekologisk produktion

Beredskap och
forsorjningsberedskap

Ansvarsfullhet och
hallbarhet

Teknik och information

Utveckling av elektroniska Utveckla de elektroniska Utveckla de elektroniska
tjdnster och rapportering servicesystemen samt servicesystemen samt
1. Vidareutveckling och Oppenhet och Oppenhet och
utvidgning av e-tjanst anvandbarheten av de anvandbarheten av de
for foderforetagare uppgifter som samlas i uppgifter som samlas i

(SALLI). tillsynen: Livsmedelsverket tillsynen: Livsmedelsverket

Utveckling av elektronisk
anvandning, rapportering och
sammanstallning av statistik éver
de arsvisa redovisningsuppgifter
som samlats in fran
foderforetagare (Qlik, 6ppna

data).

2. Okad HACCP- Start 2026. Livsmedelsverket
kompetens hos planerar och styr.
livsmedelsforetagare
och inspektorer.

Temperaturkontroll i Kontrolldata 2023-2024
livsmedelslokaler analys
Sammanfattning av

3. Fragor som géller kontrollresultaten
temperaturkontroll i Planering av eventuella
registrerade och fortsatta atgarder:

godkinda Livsmedelsverket

livsmedelslokaler



inspekteras pa ett
enhetligt, heltdckande
och tillrackligt frekvent
satt.

Inspektorens verktygslada Utbildningar relaterade till
inspektorens verktygslada
och handbok:

Det 6vergripande malet for
Livsmedelsverket

tyngdpunkten ar att starka
tillsynsmyndigheternas
administrativa kompetens.

Prelimindr: Projekt for e Samordnar, styr och
histaminkontroll sammanstaller
sammandraget:

Livsmedelsverket
e Provtagning och latar
undersokas: kommuner



