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Ohjeita sivutuotteiden toimittamisesta jatkokaytt6on

ASIOITA, JOITA TEURASTAMON TULEE OTTAA HUOMIOON, JOS SE TOIMITTAA SIVUTUOTTEITA

- lemmikkieldinten rehun raaka-aineeksi
- turkiseldinten rehun raaka-aineeksi
- kasittelylaitokseen

Lemmikkieldinten rehun raaka-aineeksi

- Lemmikkieldinten ruokaan saa kayttaa ainoastaan luokan 3 sivutuotteita, jotka sivutuoteluokan
lisdksi muutenkin soveltuvat ko. kayttoon.

- Sivutuotteet on kerattava ja varastoitava hygieenisesti: lemmikkieldinten ruoan raaka-aineen
osalta vaatimustaso on samaa luokkaa elintarvikkeiden kanssa (lainsdadadanto asettaa tiukan
enterobakteerirajan raa’alle lemmikkieldinten ruoalle).

o Lemmikkieldinten ruoan raaka-aineeksi ei em. syysta johtuen voi toimittaa sellaisia
ruhonosia, joissa on lahtdkohtaisesti korkea enterobakteerimaara, esim. perna.
o Mahat ja suolet soveltuvat raaka-aineeksi vain, jos ne pestdaan hyvin.

- Sivutuotteet on jadhdytettava alle +7 asteeseen tai pakastettava heti niiden kerdamisen
jalkeen, jotta rehukelpoisuus sdilyy. Jos sivutuotteita toimitetaan raakoja lemmikkiruokia
valmistaviin laitoksiin, tulee sivutuotteet jadhdyttdaa samaan lampdtilaan, mika vaaditaan
elintarvikekelpoisilta jakeilta (punainen liha alle +7 astetta, siipikarjan liha alle +4 astetta, elimet
alle +3 astetta). Limpotilavaatimukset ovat samat myds sivutuotteiden kuljetuksen aikana.

- Jaahdytetyt sivutuotteet on toimitettava vastaanottajalle nopeasti (mielelldan viimeistaan
teurastusta seuraavana paivana).

- Seka sivutuotteiden kuljetusastiassa etta rahtikirjassa on oltava merkinta “luokka 3, ei
ihmisravinnoksi”.

- Teurastamon on rekisteroidyttava rehualan toimijaksi Ruokavirastoon. Rekisterdidyt rehualan
toimijat I6ytyvat Ruokaviraston sivuilta osoitteesta: https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/rehu-
-ja-lannoiteala/rehut-ja-rehualan-toimijat/

- Vastaanottajan on oltava hyvaksytty lemmikkieldinten ruokia valmistava laitos:
https://www.ruokavirasto.fi/elaimet/elaimista-saatavat-sivutuotteet-ja-kuolleet-
elaimet/elaimista-saatavat-sivutuotteet/sivutuotelaitosten-hyvaksynta-ja-
rekisterointi/hyvaksyttyjen-ja-rekisteroityjen-laitosten-luettelo/ (SECTION VIII)
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Turkiseldinten rehun raaka-aineeksi

- Turkiseldinten rehuksi saa toimittaa REHUKELPOISIA luokan 3 ja 2 sivutuotteita. Rehuksi ei saa
toimittaa pilaantunutta sivutuotetta tai sellaisia eldinten osia, joissa voi olla jotain tautia
aiheuttava (mm. paiseet ja tulehdusmuutokset). Rehuksi ei mydskaadn saa toimittaa esimerkiksi
lantaa/ruoansulatuskanavan sisaltoa. Kaytannossa tama tarkoittaa, ettd suolipaketit pitaa
murskata ja pesta jollakin tarkkuudella ennen toimittamista turkiseldinrehuksi.

- HUOM: 15.4.2024 lahtien turkiseldinten (ja tarhakoirien) ruokintaan kaytettavien teurastamon
sivutuotteiden tulee olla kasitelty kerayskeskuksessa hapottamalla tai kuumentamalla tai
sivutuotelain nojalla hyvaksytyssa kasittelylaitoksessa. Kaytannossa tama tarkoittaa sita, etta
turkiseldinten (ja tarhakoirien) ruokintaan ei voi toimittaa teurastamolta sivutuotteita
sellaisenaan (= tuoreena) tai pakastettuna vaan ainoastaan kerdyskeskuksen kautta, jossa ne
hapotetaan tai kuumennetaan.

- Jos sivutuotteita toimittaa kuumennettuna, on kuumennus tehtava vahintaan +80 asteen
[ampdtilaan.

- Sivutuotteiden hapotukseen ja kdymisenestoon saa kayttaa vain rehun lisdaineeksi
turkiseldimille sallittuja happoja (esim. muurahaishappoa). Rikkihapon kaytté on nykyaan
kiellettya. Sallituista rehun lisdaineista voi lukea lisaa Ruokaviraston nettisivuilta:
https://www.ruokavirasto.fi/elaimet/rehut/tietoa-rehuista/rehun-lisaaineet/

- Turkiseldinten rehuksi kuljetettavien sivutuotteiden sailytysastioihin seka rahtikirjoihin on
merkittava “luokka 2, turkiseldinten ruokintaan” tai jos tavara on kokonaan luokan 3
sivutuotetta, merkitdan "luokka 3, ei ihmisravinnoksi” (vaikka onkin menossa turkiseldinten
ruokintaan).

- Teurastamon on rekisteroidyttava rehualan toimijaksi Ruokavirastoon. Rekisterdidyt rehualan
toimijat 16ytyvat Ruokaviraston sivuilta osoitteesta: https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/rehu-
-ja-lannoiteala/rehut-ja-rehualan-toimijat/

- Vastaanottajan on oltava rekisterdity kerayskeskus, turkisrehusekoittamo tai tilarehustamo:
https://www.ruokavirasto.fi/elaimet/elaimista-saatavat-sivutuotteet-ja-kuolleet-
elaimet/elaimista-saatavat-sivutuotteet/sivutuotelaitosten-hyvaksynta-ja-
rekisterointi/hyvaksyttyjen-ja-rekisteroityjen-laitosten-luettelo/ (SECTION X ja XI)

Kasittelylaitokseen

- Kasittelylaitokset l6ytyvat Ruokaviraston nettisivujen laitoslistalta:
https://www.ruokavirasto.fi/elaimet/elaimista-saatavat-sivutuotteet-ja-kuolleet-
elaimet/elaimista-saatavat-sivutuotteet/sivutuotelaitosten-hyvaksynta-ja-
rekisterointi/hyvaksyttyjen-ja-rekisteroityjen-laitosten-luettelo/ (SECTION IV)

- Kasittelylaitokset ovat sivutuoteluokkakohtaisia. Jos eri luokkien sivutuotteita sekoitetaan, koko
eran luokka maaraytyy alemman luokan mukaisesti (esimeriksi era, joka sisaltdad luokan 2 ja 3
sivutuotteita, on kokonaisuudessaan luokan 2 sivutuotetta).

- Merkintdjen on oltava johdonmukaiset: luokkamerkinnan on oltava sama
lavassa/kuljetusastiassa ja rahtikirjassa.
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- Luokan 3 kasittelylaitoksista suurin osa on eldinlajikohtaisia: joku saa vastaanottaa vain sikaa,
toinen siipikarjaa jne.

- Luokan 2 kasittelylaitoksia on niin ikdan useita, kaikki eivat saa vastaanottaa kaikenlaisia
luokan 2 sivutuotteita (esim. raatoja).

- Luokan 1 kasittelylaitoksia on vain yksi (Honkajoki Oy). Luokan 1 sivutuotteita saa toimittaa
taman lisaksi sellaisiin jatteenpolttolaitoksiin, jotka suostuvat ko. ainesta vastaanottamaan.

- Sivutuotteet on toimitettava kasittelylaitoksiin riittavan usein, muussa tapauksessa ne on
pakastettava. Kasittelylaitoksissa sivutuotteista erotetaan rasva, eika se irtoa pilaantuneesta
tavarasta.

Yleista muistettavaa vastaanottajasta riippumatta

- Sivutuoteasetuksen mukaisesti hyvaksytyt ja rekisteroidyt laitokset |6ytyvat Ruokaviraston
nettisivuilta osoitteesta: https://www.ruokavirasto.fi/elaimet/elaimista-saatavat-sivutuotteet-
ja-kuolleet-elaimet/elaimista-saatavat-sivutuotteet/sivutuotelaitosten-hyvaksynta-ja-
rekisterointi/hyvaksyttyjen-ja-rekisteroityjen-laitosten-luettelo/

- Rekister6idyt rehualan toimijat |6ytyvat Ruokaviraston sivuilta osoitteesta:
https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/rehu--ja-lannoiteala/rehut-ja-rehualan-toimijat/

- Teurastamotoimijan on aina tarkistettava vastaanottavalta laitokselta, mita sivutuotteita sinne
on lupa vastaanottaa.

- Jos eri luokkien sivutuotteita sekoitetaan keskenaan, koko sekoituksen sivutuoteluokka
maaraytyy alhaisemman luokan mukaisesti: 1+2=1, 2+3=2, 1+3=1. Merkinnat koko erélle on
tehtava alhaisemman luokan mukaisesti.

- Mika tahansa elintarvikekelpoinenkin tavara katsotaan sivutuotteeksi, jos se toimitetaan
sivutuotealan laitokseen. Sivutuotelaitoksiin lahetetaan sivutuotteita, ei tunnistemerkinnoilla
varustettua tavaraa tai rahtikirjoja. Tavarasta ja rahtikirjasta on kadytava yksiselitteisesti ilmi,
ettd kyseessa on sivutuote, ei elintarvike.

- Lemmikkieldinten rehun raaka-aineeksi paatyvat sivutuotteet ldhetetaan aina teurastamon
nimissa ja teurastamon hyvaksymisnumerolla (ilman tunnistemerkkid). Niita ei voi lahettaa
kerdyskeskuksen rekisterdintinumerolla.

- Tilarehustamoille ja rehusekoittamoille turkiseldinten rehun raaka-aineeksi paatyvat
sivutuotteet ldhetetdan teurastamon yhteydessa olevasta kerdyskeskuksesta kerdyskeskuksen
rekisterdintinumerolla.

- Teurastamon tulee sopia toimitettavasta jakeesta vastaanottajan kanssa: mita osia jae sisaltaa,
mita sivutuoteluokkaa se on, missd muodossa toimitetaan (tuore, hapotettu, pakastettu) jne.
Lahettdjan on tiedettdva jollain tasolla vastaanottajan raaka-aineelle tekema kasittely ja
vastaanottajan on puolestaan tiedettava, mita ruhonosia toimitettava jae sisaltaa.
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- Sivutuoteluokka ei ole ainoa tekija, joka maarittelee raaka-aineen soveltuvuuden johonkin
laitokseen. On my0ds prosessiteknisia ja kdyttotarkoituksesta johtuvia rajoituksia, esimerkiksi:

O

Vaikka lanta on luokan 2 sivutuote, teurastamon navetassa erikseen kerattavaa lantaa
ei voi kerata kasittelylaitokseen (esim. Honkajoki) meneville luokan 2 lavalle.

Vaikka vuota, karvat ja hoydenet ovat luokan 3 sivutuotteita, niita ei voi lahettaa
lemmikkieldinten ruokia valmistavaan laitokseen.

Vaikka kaviot, sorkat ja sarvet ovat luokan 3 sivutuotteita ja ne voidaan toimittaa
sivutuoteasetuksen mukaisesti hyvaksyttyihin biokaasu- ja kompostointilaitoksiin, ei
niiden kasittely ole valttamatta kaikissa laitoksissa mahdollista prosessiteknisista syista,
kuten riittamattoman murskauslaitteiston takia. Lisaksi luuaines saattaa aiheuttaa
teknisia ongelmia joissakin kasittelyprosesseissa.

Vaikka biokaasu- ja kompostointilaitos |0ytyisi Ruokaviraston hyvaksymien laitosten
listalta, on aina laitokselta tarkistettava, onko sinne lupa vastaanottaa
teurastamotoiminnassa muodostuvia luokan 3 sivutuotteita.

Kansallisesti hyvaksytyissa biokaasu- tai kompostointilaitoksissa ei saa kasitella
teurastamoiden luokan 3 sivutuotteita. Ko. laitoksissa voidaan kuitenkin kasitella
luokkaan 2 kuuluvaa teurastamolla muodostuvaa lantaa ja suolen sisaltéa. Kansallisten
laitosten hyvaksymisnumeron perdssa on tunnus NA.

Vaikka lainsaadanto ei kiella veden lisadmista sivutuotteiden joukkoon, liiallinen vesi
aiheuttaa ongelmia kasittelylaitoksessa esimerkiksi siten, etta ruuvit eivat kuljet
tavaraa linjalla eteenpain ja tavara loiskuu yli kipatessa. Lisdksi on turhaa ja kallista
toimittaa ja vastaanottavassa paassa keittda ylimaaraista vetta.



